
 

 

 

 

 

Herbstlich wird’s im Gebirgshäusl 
 

 

 

 Suppen: 

 

 Petersilwurzelsuppe mit Croutons   A,G 3,80 

 

 Kürbiscremesuppe mit Ingwer und Kernöl A,G  3,80 

 

 

 

 

 Hauptspeisen: 
 

 

 Bischofswieser Saiblingsfilet in Salbeibutter gebraten, 

 auf Linsengemüse und Brokkoli 6,D,H 15,80 

 

 Gebratenes Schweinefilet auf Rahmwirsing, Kartoffelkrapferl und Zwetschge  6,A,C,G 14,60 

 

 Wildhacksteaks auf Pfifferlinge in Rahmsauce dazu Spätzle und Preiselbeeren 6,A,C,G 12,40 

 

 Geschmorter Hirschkalbsbraten mit Blaukraut und Kartoffelknödel 8, 16,90 

 

 Fleischpflanzerl mit Karottengemüse und Kartoffelpüree  C,I 10,80 

 

 

 

 Vegetarisch: 
 

 Kürbiscurry mit Basmati Reis und Nuss´n  E 11,80 

 

 Tagliatelle an 3erlei gebratenen Pilzen und Gartenkräuter  A 12,80 

 

 Pfifferlingsrisotto mit geschmorten Tomaten und Blattsalat 6,I,J  13,60 

 

 

Wir wünschen ihnen einen guten Appetit, ihre Familie Wegscheider 

mit Team 


